
Sea and Land... /   Sakura Trout　
　　　  　　海と大地… /  桜鱒　

Moment  /  SwordFish

瞬間 /  太刀魚

Gift from the sea /  Noto Yellowtail 
                           /  Mackerel                              　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

Japanese traditional appetizer /  Seasonal Gift’s

日本伝統 八寸 /  季節の贈り物

Japan‘s Treasure /  Kyoto Beef

日本の宝 /  京都肉

Culture... /  Choose Your Experience

文化… /お好きな御飯を選ぶ

Nature‘s Blessings... /  Strawberry
　　　　　　　　　　　 
　　　　　　　　　　　  自然の恵み… /  苺　　

       　　　　　　　　　　 

Master Chef Mitsutaka Sakamoto /  March  2024

Aroma /  Abalone

香り /  黒鮑 

海からの贈り物 /  能登ぶり
　　　　　　　　/  真鯖

$ 250++ Course



Sea and Land... /   Sakura Trout　
　　　  　　海と大地… /  桜鱒　

Moment  /  Densuke Conger Eel

瞬間 /  伝助あなご

Gift from the sea /  Noto Yellowtail                               　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

食感 /  ボタン海老

Speciality /  Clams

命の出汁… /  蛤

Japanese traditional appetizer /  Seasonal Gift’s

日本伝統 八寸 /  季節の贈り物

Japan‘s Treasure /  Kyoto Beef

日本の宝 /  京都肉

Culture... /  Choose Your Experience

文化… /お好きな御飯を選ぶ

Nature‘s Blessings... /  Strawberry　　　　　　  

自然の恵み… /  苺　　
       　　　　　　　　　　 

Master Chef Mitsutaka Sakamoto /  March  2024

Aroma /  Abalone

香り /  黒鮑 

海からの贈り物 /  能登ぶり

Texture /  Button Shrimp                               　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

$ 338++ Course



Sea and Land... /   Sakura Trout　
　　　  　　海と大地… /  桜鱒　

Moment  /  Densuke Conger Eel

瞬間 /  伝助あなご

Gift from the sea /  Noto Yellowtail                               　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

食感 /  ボタン海老

Speciality /  JapaneseLobste

命の出汁… /  伊勢えび

Japanese traditional appetizer /  Seasonal Gift’s

日本伝統 八寸 /  季節の贈り物

Harmony /  Bird Shellfish
調和 /  とり貝

Japan‘s Treasure /  Kyoto Beef

日本の宝 /  京都肉

Culture... /  Choose Your Experience

文化… /お好きな御飯を選ぶ

Nature‘s Blessings... /  Strawberry　　　　　　  

自然の恵み… /  苺　　
       　　　　　　　　　　 

Master Chef Mitsutaka Sakamoto /  March  2024

Aroma /  Abalone

香り /  黒鮑 

海からの贈り物 /  能登ぶり

Texture /  Button Shrimp                               　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

Umami /  Hairy Crab
旨味 /  毛蟹 

$ 500++ Course


